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PIZZERIA & MOZZARELLA BAR

CUCINIAMO CON L'ITALIA NEL CUORE
E L'AMORE PER IL POPOLO CHE Cl OSPITA. NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI!

LATTICINI DI NOSTRA PRODUZIONE

Ricotta 100 gr 160
Mozzarella Bufalina 150 gr 500

Mozzarella ciliegine 30 gr/pz  ¢Q
Stracciatella 100 gr 350
Scamorza 100 gr 3190

Scamorza affumicata 100 gr 390

Provola affumicata 150 gr 500
Burrata 150 rp 500
Stracchino 100 rp 500
FORMAGGI STAGIONATI
Cacioricotta 50 gr 200
Grana Padano 50 gr 450
Pecorino 50 gr 450
Gorgonzola 50 gr 450
Parmigiano 50 gr 450
SALUMI E AFFETTATI

Prosciutto cotto 50 gr 350
Salame Napoli 50 gr 350
Mortadella 50 gr 370
Salame spianata romana 50gr /' 350
Salame Milano 50 gr ~ 350
Bresaola 50 gr 690
Prosciutto crudo 50 gr 690
Pancetta 50 rp 370
Speck 50 rp 350
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VERDURE DI ACCOMPAGNAMENTO

Pomodori secchi sott'olio 50 gr 450
Olive verdi 50 gr 300
Olive nere 50 gr 300

Carciofi alla contadina 50 gr 300
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ANTIPASTI

Parmigiana di melanzane 250 gr 850
Bruschetta Pomodori e stracciatella 200 gr 550
Prosciutto, melone e bufalina 240gr 1000
Antipasto della casa 310 gr 1950
Tagliere di formaggi 260 gr 1750
ZUPPE

Zuppa al pomodoro con 900
stracciatella e pesto 350 gr

Gazpacho all’italiana 250 gr 1300
Gazpacho di ciliegie con granchio 1500
310 gr

FRITTI

Crocché di patate 3 pz 150/50 gr 500

Arancini alla bolognese 3 pz 150/50 gr 350

Mozzarella alla milanese 3 pz 150/50 gr 450
Montanara 3 pz 200 gr 450
Panzerotti 2 pz 200/50 gr 550
Scunizzello con ricotta, mortadella e 550

crema di pistacchio 160 gr
Fiori di zucchina ripieni in tempura 240gr 800

Le nostre origini e la passione per il nostro
territorio, ci portano guotidianamente a ricercare
prodotti tipici regionali italiani per garantire una
cucina di qualita.

Puoi acquistare qui da noi i prodotti che utilizzano
i nostri Chef per la creazione dei loro piatti.

Lla preghiamo di infarmare il suo cameriere in caso di allergie o intolleranze alimentari
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Bufalina 450 gr* 790 rub Sfiziosa 500 gr* 250 rub
Indiavolata 480 gr* ' 990 rub Magna magna 520 gr* 1500 rub
Scugnizzo (pizza calzone) 500 gr* 250 rub Denna Sissina 540 gr* 1150 rub
Maestro Casare 2.0 400 gr* 850 rub BiancaMeve 550 gr* 1500 rub
Marinara sbagliata 500 gr* 1200 rub Fredo 460 gr* 1200 rub
Peppino di Capri 550 gr* 1400 rub Reginella 2.0 400 gr* 1250 rub
Tricolore 500 gr* 200 rub Nerano 430 gr* 2300 rub
Cor a cor 550 gr* 1200 rub
Fecaccia con resmarine 180 gr 200 rub
Teresa Estiva 450 gr* b 1000 rub Focaccia con parmigiano 200 gr 550 rub
Il 15% dalle vendite di questa pizza viene
donate alla Fondazione Teresa, a sostegno dei
bambini orfani e delle famiglie in difficolta.
teresafund ru Vuoi qualcosa di nuovo? Prova la
pizza Special del nostro
piatto piccante maestro Pizzaiolo *+/-50gr
INSALATE SECONDI PIATTI
Insalata verde +39 250 gr 850rub  Cotoletta di pollo alla milanese 320 gr 750 rub
[rucala, spinaci, avecade, broccoli, sedano, noci, condimento [polle, pangrattate, pemadorini, rucola, parmigianol
o base di succo di mala) Pﬂrl"l"ll-giﬂnﬂ Burger 550 gr 1250 rub
CUPFESE con mozzarella bufalina 300 ar 900 rub [paosta per pizza, manzo macinate, pancetta, parmigiana di
[mozzarella bufalina, pamodori, olive taggiasche, basilico, olia melanzane, patatine fritte, ketchup|
avo) i 1000 rub
Burrata con Pﬂmﬂ‘do” 300 gr 900 rub zuas::t:;:ii:uflr:::i:?nﬂilsnE)rn?Lom{:don, salsa tartara,
[burrata, pomederi, basilico, olic eve) patatine fritte, ketchup)
Insalata mediterranea 380 gr 1200 rub Branzino alla grig“u con verdure a [{)gliu 540 gr 1950 rub
[cacicricotta, pemodori, cefricli, olive taggiasche, olive verdi, [branzino, limane, lattuga, spinaci, coriandolo, erba cipolling,
cipolla di Crimea, peperone, basilice, alio ava) olia eva)
Insalata estiva con pesche e 900 rub  Pollo alla Maurizio sfumato al vino 370 gr 1150 rub
stracciatella 295 gr [petta di peollo, spinaci, vino, olio eva)
[pomodori, pesche, stracciatella, coriandola, basilico, olic evo)
Gamberi alla Catalana 285 gr 1550 rub DOLCI
[gum-heri. pomadari, .5Edr-.|no, insalata i-ceberg, olive Gelato 60 gr A00 rub
taggiasche, cipolla di Crimea, acete di vina, alio ava) (vaniglia, fragela, pistacchio, nutella, limone]
Baba napoletanc con crema chantilly e 450 rub
tragola 220 gr
PASTA Tirc?misil QDDggr 650 rub
Pici al verde 300 gr 750 rub  Cannalo sici!iono 150 gr 450 rvb
|pici, erema di zvechine, fiari di zueching, parmigiane, basilico, olio eve) Crostata al limone 200 gr 450 rub
Gnocchi alla sorrentina 320 gr 750 ub 100 ai fre cioccolati 200 gr 650 rub
LT:E:: f:ﬂ: :vronlunu. pemodari pelat, mezzarella, parmigiana, BEVANDE
Eﬁ:i:IE::L::L!?p_j;?druﬁ’:lr“:?:}!::hipgrg;ma] 850 rub Acqua San Cassiano frizz/natur 0,25 L. 400 rub
Pasta fresca al pesto e stracciatella 310 gr 790 rub Acqua San Cassiano frizz/natur 0,75 L. 750 rub
[pasta fresea, paste, straccialella, cancassé di pamoderi, basilice, pinsli, ACqUU minerale Lauretana 905-1’,59“25 gas 0,5L. 550 rub
alio eve| Acqua minerale Lauretana gas./senza gas 1L 850 rub
Cappellacci di ricofta alla Bolognese 400 gr 1350 rub  Acqua con limene a caraffa 1L. 250 rub
I::T;:T_ t:::::l, salsa bolognese, ricolta, spinaci, parmigiana, pomoderi Succo naturale 0’2 L. 300 rub
. 1 T Coca-Cola 0,33 L. 300 rub
Posta resca ol rogh di coniglio 380 gt 1100wk LEEECES B o 0,275 1 290 b
parmigians) Acqua tonica 0,33 L. 250 rub
Fusilloni alla Puttanesca con gambero 1300 rub  Birra in bottiglia 0,33 L. 550 rub
rosso di Mazara 300 gr Birra analcolica in bottiglia 0,33 L. 550 rub
[fusilleni, gambero rosso di Mazara, capperi, olive laggiosche, salsa C{]”é 200 rub
datterini, basilice, origana, olio evo] Cappuccino / Caffé latte 250 rub
Caffé macchiato 200 rub
Affogato 400 rub
Te Sencha 350 rub
Te alle erbe 350 rub
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