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PIZZERIA & MOZZARELLA BAR
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MedAeHHOE COIPEETHUE MECTIT NDOJOANUMENLHOCMLIN HE Meree 48 Yacoe deacem
Hawy UGy opaMomyel o AezEoyceonesod

Bydanuwma 400 rp 790  Kop-a-Kop 500 rp 1550 A’'Pocca 530 rp 2100
HMHaeAsonata 400 rp e 1450 Chduumoza S00 rp TS0 Wb TR AN N

Vaiio 420 rp 1650 CryHuuuo [KansuoHe) 500 rp 1350 TOHHETTa 490 rp 1350
Mascrpo Kazapo 3.0 450 rp 1350 Pegwueenna 4.0 390 rp 1800 ©OK3U4a € pOIMapHHOM 180 rp 350
MapuHapa Céansata 540 rp 1550 Cnakxa Hanonw 490 rp 1300 POKa4ua c napmesanam 200 rp 450
MaHeA-Manen 2.0 500 rp 1800 Tepeaa 2.0 530 rp 1350 ﬁ%ﬂm.fﬁ;gﬁﬂrfﬂmﬁ -
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Canat IenBHbIf € MyCCOM M3 1350 Canat ¢ KYpMHOR rpygrof w asexago 340 rp 1450
pukoTTe 200 rp [E¥PRHIA FRYAKS, JROKAZE, NOMBADDW, CARAT, (FXAPMARH,
[Gasstnne, KHikd, Gobb BaAMAME, BACTARES IR AYARD, RPN, B A
COAPMA, MANC CANITOR, PHEDTTA, MATA, CTRFEROENA Huuuapaa 330 Ly ot
FOpOLEE, on. madna) [up'rnnf:nb GTO-AEHOH, TYHDOL 0 MICAE, DAABEW TRERICEM, AYK
Ténnelfi canar c KpeBETKA MK 300 p 1450 EREMOKHA, NOEL0PE, OFYRLWE, CANME POMAHG, KANSRCW,
[MEKE CANBTOR, CTPAYSTRAM, NOMHAGD M, CREEATEN BANuiuR, oA datas)
AAMTFCTMME, BIKAARIH 120 HH L] Ml}uﬂpﬁﬂ.ﬂﬂ EF¢3HHHE C TomaTamu J30 rg 1450
BYyppaTta ¢ noMvagopasia 300 rp . 1350 imogapensd SyfIanHS, BRACHEE MOEELOD, CEIORHEE

AGMAAGRE, REATHE AOMWAOROE KOHGW, BATHNHK, CRRETARGD. BA
MaCAD]

PDPUTIOP 1 SAKYCKWM

Imbaemold eanasumanckoss sireed food AReaRemcn anaverumee cuappo fritfe

KapTodeneHele kpokeTs co wnekas 200 rp 750

Navuepotr 2 wr. 250/50 rp 590
Mouyapenna no-Mmunanckn 200 rp SO0
NapMui®xana w3 Gaknaxanos 250 rp 1100
APAHYLARA C KPEeBETEAMA W 1100

AMMoHoM 290 rp
dpuarTe Mucro 400 rp 1350

-!Jp#ﬂue.unu C KpERETKIMMN,  EEpTOFoAEHBE KOOt
CO EAGEOM, MOGEPOAND NO-MABIHCEA, Nk poTIH|

EpYCERTTE € NOMMAACDAMKA W CTpavaTennos 230 rp
BrRaeHwe noMuiops 8 macne 50 rp

ApTHWOKKM No-gepesencky 50 rp

OnvuBEw 3enerpie 30 rp
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CANMIOMEPINA

PukorTa 100 rp 200 MpowyTTo KoTTo S0 rp 430
Mouapeana 6ygannna 150 rp 590 Canamu Hanonun 50 rp 5350
YwneeaxuHe 30 rp 1 wr 100 Moptagenna 50 rp 450
Crpadatenna 100 rp 500 CanaMy CNLAHATE NAKaHTHaA 50 rp 550
Cramopua 100 rp 500 Canamu Munado 50 rp 550
Cxamopua konvédan 100 rp SO0 Bpezaona 50 rp 750
Mpoeona konyéwan 150 rp &50 MNpowytre Kkpyao 50 rp B50
Bypparta 150 rp S50 Nawwerra 50 rp 550
CrpakkwHo 100 rp 650 Wnex 50 rp 550
Kauuopukorta 50 rp 250
FfpaHa Nagarvo 50 rp 500
NexopuHo 50 rp 700
Fropronacna 50 rp 300
Mapmezan 50 rp FO0
AOErvCcTALNA
PICCOLA 550 TP 2650
MpoWwyTTo KPYAD, CARSMA HINONK, BOKEDHYMHD, PHEOTTA, CKAMOPUA,
CEAMOPUa KoNuwEHAR, HOKAYYA C POIMAPHHAM
GRANDE 750 TP 3900
NpowyTre KPYAS, CARAMK HANOAK, MOPTAAEAAD, COARMK CRBAHATA NHKAHTHAA, ByppaTa,
BOKKOHYWHE, CKEMOPLA, CRAMOPLA KOMUEHANA, PHEKOTT, GOKBUYD € POIMIAPHHOM
ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 TP 3250
Eyppata, mouapenna Bydanuna, GOEEOHYNHO, CKAMOPLA, CHAMOPUA KONYEHAR, PUEOTTA, CTPAYaTEnna,
CTPAKEMHE, NPOBOAA, KAYHOPUKDTTA, MECTD, NOMUAOPD YEPRH, PYRONa, Ba3NANE, XReBHBIE YHACH
MNACTA N CVTbl
TolKBEHHMA KpeM.Cyn © kpeseTeamn 350 rp 1500 BOTTOH® C PHKOTTOM W WNAHATOM B COyCe 1200
|[EFpauaTERNS, KPFAETEN, CPEM WY ThREbE, SEHEDA BANEHRE, ﬁﬂ.ﬂﬂHhE T 3;:"3 FF.!
BasHANE, MPHARNLHLSY AERECTRM, CAMERM, 4. MBTAD, o8, (PaR@OnK, PHLDTTA, NAPMEIaN, WARKAT, GaA3AAMK, COFC
smacnojy SATTEOWHNA, CA, MACAD, DA, MALAD]
ﬁpEMrC'}'ﬂ C KAHHEAWHW W NaH4YeTToE 350 rg o0 'Cﬁhﬂq}ﬂ'}le a0 3 nn“nﬁnp“ I50 rp 1550
[MAMUETTA, NAPMEIAN, KPEM WS KEHHERNHN, WNKADT, (macTa, napMesan, NEOBOAD, NOMAAOPE YERPH, TOMATHODE
CYEAD AR WD SHABATY M, RONMADHE, 54, MaCND] pary, GAIRARK, OA, MACHD]
Mantaneatd uM Gpopo 320 rp 1150 PH30TTO C THIKBOA  kpeseTxamu 330 rp 1450
[nacta gpecid, FOBARLA FONAWKS, rprbe PHOKE, WHHEIT, (EPEBETRW KPatHME, PHE, KE4M WY THERM, SPOE
pendrmd ays, Ceehud COyE, Gh Macna] AnENbCAHOOEA, AYE WANDT, NEUEHEE SMADETTH, MAHAAAENKE
Hookk# no-coppenTudcen 320 rp S50 ARRELTRN, 62 ALIIMMMECK U YREYE, 0A. MBLAD)]
[HbgEe, POMATHER CHYE, WHLAPEARS, RABMERIN, BATMAMK,
o, Macmo]
NTANBbAHCKASA K/TACCUKA

EykaTuHK AMatpuurana 230 rp 1450 KaHgene ¢ NOMWACDAMI YEppu W 1250
Prratond Kapbowapa 250 rp 1450 caunopueaTTon 240 rp
CnareTri Kave 3 Nene 250 rp 1350 Tpodwerte ¢ coycom necto 250 rp 1350
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KoToneTra mo-Munanckw 320 mp 1100 Cubac akga-nayua 300 rp 2100
[ypenee fuas, noMpaipe SEppY, PYEOAA, FapMELIH] Inae cBach NRMOH, SECHOMHBE HHNCHE, NOREORE WrHE

TEAATHHA C 8 NkiMH rpHEauH 500 rp 2000 cpacnEd ayr, BAIMANKG, KANEPCH, OAMBRK THEMACEN,

[Rape TeARTdHE, BEAme rpubsl, CANBEN, POIMIPEH, naMdadpe ueppy, cTefens ceapgepes, oA, MaEtat)

THMESH CAOMHTE, COYC ABMUFAAD, CA. MACAG)

AOECEPTDBbI 1 ®PYVKTDI

Pororpan Gada no-HeanoavTanckn 220 rp 750 CHUMNMFCKOE Kanrono | wr 45 rp 200
Tupamucy 200 rp 830 PreoTTd © rpywed 200 rp 850

by Farisi€Co

Teopyeckad CBOG60MAa - HEMIMEHHAR COCTABNANIUAA HalleR KYXHM.
Aneccanfpo Cumionu W Anekcawhp Cnyty pacckaswsawt o0
CPeAH3IEMHOMOPCKOM KyXue Se3 rpakny W wabnowos.

Wy “Napoletanitd™ npossnserca We B TOM, yTO OHW RepeHOcaT
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PIZZERIA & MOZZARELLA BAR

CUCINIAMO CON L'ITALIA NEL CUORE
E L'AMORE PER IL POPOLO CHE Cl OSPITA. NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI!

PIZZE*

la lenta ligvitazione di almeéno 48 are rende la nostra Pizza profumata e alfamente digeribile

Bufaling 400 gr 990 Cora-Cor 500 gr 1550 A'Bossa 530 gr 2100
Indigvolata 400 gr §_ 1450 Sfiziosa 500 gr 1350 Peevends o sis Ansameria
- . Tonnatta 490 gr 1350
Guaglié 420 gr 1650 Scugnizze (Colzone] 500 gr 1350 F io con rosmaring 180 gr 350
Maestro Casare 3.0 450 gr 1350 Reginelle 4.0 390 gr 1800 F"W‘fi = e Uﬂ S
Marinare Shogliato 540 gr 1550 Spacce Mapoli 490 gr L Pt S g
Magna Magna 2.0 500 gr 1800 Teresa 2.0 530 gr 1350 . . )
; ; qualtosa di nuaved Prova la pizza
Bociata +39 380 ar 1600 rﬁ:ﬂ;:i;f:’w?gp:mﬁ::* Speciol dol nostro maestre Fizraiols
et
® s 50 ar
INSALATE

I mosire focus & su ingredienti-di alta qualitd prevenienti da produlier locali aecuratamente selezionali

Insalata verde con mousse di ricotta 200 gr 1330
|bosilice, coriondolo, bogioli edemome, polvere di phiracchio,

ahpotags; inielale miska, ricotia, menka, Mccales, olia eva)

Insalata tiepide con gamberi 300 gr 1450

[insaleta mista, seracclatella, pomodori, gambes, mebanzane

Insalata di pelle & avocado 340 gr 1450

pe®o di pollo, avocode, pomodrl; insolalo, omstind di pose, pormiglang,
|

Mizzarda 330 gr 200
ipataie bk, loang in oo d'cfiva, clive lggiasche, cpollo di Crimea,

F doel, eotrick, lotuga v sappei, banlisn, clia eug

Mozzarefla bufaling con pomodari 330 gr 1450

imazzondls buloling, bosilico, pomcder| di soglone, pomodorisd glali conts,
pasodor deceli, awigpana, ks e

FRITTI E SFIZIOSITA

L'amblema dello sireel food nopoletano & il famoso croppo fritle

ol farne)

Burrgta con pomodori 300 gr @ 1350
Crocchette di polate con speck 200 gr 750
Panzeratti 2 pz. 250/50 gr 500
Mozzarella alla milanese 200 gr S00
Parmigiana di melanzane 250 gr 1100
Arancella con gamberi e limane 290 gr 1100
Fritto misto 400 gr 1350

(arancello con gambark, crocchefle di palale con
spock, morzarcho alle milaness, panzerairi)

Bruschetta con pomodori e B50
stracciatella 230 gr

Pomodori secchi sott®clic 50 gr 450
Carciofini 50 gr 450
Olive verdi 50 gr 300

L YR P.I-IEIBEI‘: a l\.||.‘.'|=|' he @l mignia, informais Lortgjamanie | cgsidinre




PIZZERIA +39

SALUMERIA

Ricotta 100 gr 200 Prosciutto cotte 50 gr 450
Mozzorella bufalina 150 gr 590 Salame Mapoli 50 gr 550
Ciliegine 30 gr 1 pezzo 100 Mortadella 50 gr 450
Stracciatella 100 gr 500 Salame Spianata piccante 50 gr 550
Scamorza 100 gr 500 Salame Milano 50 gr 550
Scamorza affumicata 100 gr 500 Bresaola 50 gr 750
Provola affumicota 150 gr 650 Prosciutto crudo 30 gr 850
Burrata 150 gr 650 Pancetto 50 gr 550
Stracehinoe 100 gr 650 Speck 50 gr 550
Cacioricotta 50 gr 250
Zrana Podane 30 gr S00
Pecoring 50 gr FO0
Gorgonzola 50 gr 500
Parmigiano 50 gr 700

DEGUSTAZIONI
PICCOLA DEGUSTAZIONE 550 GR 2650

Frosciutto crude, solome nopoli, bocconcing, ricolta, scomorza,
scomorza affumicona, fococcia con resmaring

GRANDE DEGUSTAZIONE 750 GR 3900

Frosciutte crude, salame nopali, mortadella, salame spionata piccante, burrata,
rocconcing, scamorza, scamorzo affumicata, ricotta, focaccia con rosmarine

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR 3250

Burrata, mozzarella bufaling, becconcing, scomarza, scamorza atfumicota, ricotla, stracciotella,
stracching, provela, cocioricotta, pesto, pomodari ciliegini, rucola, basilica, chips di pane

PASTA E ZUPPE

Cremo di zucca con gamberetti 350 gr 1500 BoMoni con ricatta e spinaci alla bolognese 300 rp 1200
[steaccintella, gamberelti, crema dl zecco, pomodorin 1"3_"'"3'*"- ricatte, parmigians, spirad, boiilbco, salu di datterini, burrs,

wecchi, basilice. scoglis di mondadle, ponne, burra, alit o)

alia: aval kisotta alla zucco & gomberi 330 gr 1450
Cramo di cannellini con pancetta 350 gr SO0 mlmy. i, crema dh Iul:i.'\)."h:::nlll::::.l:-ld- wf;ﬁ;nﬂz

[panceisa. pormigianc, crema di connallint. apinaci, e hatfane aih pnr:md'nri 350 gr 1550
crasting, reamarine, olia v {petio, pamigione, provelo; cillegini, rogi di pomgdee, Basilico, olio
Maltagliati in brode 320 gr 1150 e}

[#tinga di manza. bunghl sncki, spincei. arbe cipailing,

salso di sela, olio evel

Gnocchi alla Serrenting 320 gr 750

[aneschi laili o mang, aohe di ponaders. mazzaralls,
pormiglono, bosillen, olle aval

CLASSICO ITALIANO

Bucatini all’ Amatriciana 230 gr 1450 Candele con ciliegini & caciericotta 260 gr 1250
Rigatoni alla Carbonara 250 gr 1450 Trofiette al pesto 250 gr 1350
Spaghetti Cacio e Pepe 250 gr 1350

Se ovile gllorgle o qualehe alimenls, inloemaley carfpsamanta il cameriuie
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Ly nastra carne-e il nost

Cotoletta allo milanese 320 gr

[petta di pelle, pamedari ciliegini, rocalo, parmigions]

Witello con fumghi porcini 500 gr
[castelaita di vitalle, éuﬂﬂhi PHIGifA, pahng, IeamErhig
I, dolid damagloca, Bures|

Babd napoletane 220 gir
Tiramisd 200 gr

SECONDI PIATTI

re pesce provengono da ferniteri locali accuratamente selezionali

1100 Branzine all"acquo pazea I00 gr 2100
[Hleto di spigala, limone, chips oll®aglio, coroting, cipella rossa,
2000 basilice, copperi, dlive faggiasche, pomedarini, gambo di
sedano, olio d'ofive)
DOLCIE FRUTTA
750 Cannclo siciliano 1 pz. 45 gr 200
850 Ricotta e pere 200 gr 850
by FarisiéCo

Napoli sempre nel &

Tuthi | prezzi sono indicali in Rubli

La liberta creativa é un punto fermo nella nostra cucina: Alessandro
Simioli e Aleksandr Slutu raccontano una cucina mediterranea Senza
confini e Senza schemi.

La lgro napoletanita non si fraduce nel portare Napoli nel piatto,
ma nel modo di ragionare, pensare e creare, rimanendo legati alla
terra d’origine e agli intrecci di esperienze vissute.
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KauWopuroTTa, CTpadaTenna, npowyTToe KPpy4o, NOMMAOPH, pyEona, an,

Macno
Caciaricetta, stracciatella, proscivtte erudo, pomederi, rucela, olio eve




CkyHuuuo (KanbuoHe

Scugnizzo (Calzone
'Tmﬁpm nenaTw, Mouapenna, pHKOTTHﬁp«MEHH. NPOWYTTO KOTTO, CANAMM

= OAn, {|.7I--E|3I.-"I.l"!I-'1l"!.J GNAEBEEQOBOE Malno

.\ Pomodori pelati, ' mozzarellagfricotta, parmigiano, prosciutto cotto, salame Napoli,
§ ' = basilico, olio eve




Coruynmosa
Sfiziosa

Mouapenna, eaneHbIe NOMWAGPW, BYppara,
MapmMesana, Bazunue, oNMBEKOE0S MAG :




Cnakka Hanonwu
- Spacca Napoli

ReRSpiHT pog 1., NYKOBBIA coyc, Baznaug

‘o .,'- :
J-H i . DNWMBECOBDR MACAD

- . .
; pllina, crema di cipolla
* ‘l [ b l i’
¢ ﬂ - basilice, alio evo
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MapuHapa CbanbsaTa
Marinara Sbagliata

CaH-MapuaHo, cTpavaTenna, aH40yCcH, ONWBKW TAaQXACKK, Kanepcw, HBasunwk,
r Qperado, HeCcHOK, ONWEKDBOE Macno

.
ﬂ&r%ic‘n:l Marzano, stra
il

4

iatella, acciughe, olive taggiasche, capperi, origano,

basilico, aglie, olic eve
1 .
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MascTtpo Kazsapo 3.0
Maestro Casaro 3.0

Mouapeana, FOProH30Na, NPOBONA, MYCC M3 PUKDTTH, NapMeE3aH, OperaHg;




Tepesa 2.0
Teresa 2.0

E&KIIE!.H{HHHl NapMelaH, KFJEH"I I'I-EFIMI'-_'E--EIH_, l-!I:-'!'|:',".||:|I."I HUHFHHJ‘IEHHE‘, Eﬂ-}'r_’ nanaTy, EHJ-I."I.I'H-‘.'K.
cn. Macno . -

Melanzane, parmigiano, cremg.di ﬂ_l'!lﬁ&?ﬂﬂ,.- O il

-
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PegxxnHenna 4.0
_Reginella 4.0

Bpesaona, pykona, ASRMEERH, “VNbELKVHE, YEPPK NONYEBSNEHbIE,
.,'__\&i C peM, OpeluKy KegpoBbeie, 0N, Macno
" N

iliegini, pomodorini
i inolj, olio evo



NHAbABONATA
Indiavolata

e i, CANAMEKA CNEAHATA NUEKAHTHEA,
R e TAaARACKK, BAZMAMK

" __rqgﬂiuscha, basilico
A :; . P
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MaHba-MaHba 2.0
Magna Magna 2.0

Mouapenna, MOpPTagenna, TOMaTel BANEHBIE, KPEM
MEHAaNk, MUHQINEHBE AEAECTEKNA, M-'_'r'l:l: W3
Fllﬂ'lli.r"lTThl OR. MaCng

Mozzarella, moertadella, pomadorini serch 0
di mondorle, mandorle a scoglie, mowsse FicoH

L Q 3E - _ = .
.:T-_' 5 'j%




Kop-a-Kop
Cor a Cor

QENNA, NPOWYTTO KOTTO, XaPEHbIE WaMNHMHBOHbI,
Wacku, operaHo, Ba3uNMK, ONMBKOBOE MACND

umg_gnnn carciofi, olive taggiasche,
= ungum} basilico, olio eve
ey




TOHHEeTTa

Tonnetta

Mouapenna, TYHEL KOHCEDBWPOBIHHBH, KPACHBIA AYK, COYC nenaTH, bazuave,
GREraHo, on. Mmacng

- - . ; L LY ki T r - =
Mozzarella, tonno sott’clio, cipolla rosse, pemedori pelati, basilico, origano, olio &vg
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A'Pocca
A’'Rossa

MNoMUugops NENaTH, MOUZPenna, YHAbLEAXWHE, NPOWYTTO KpYAs, MapMesaH,
BazvnAMK ONUBKOBOE MaCNo

Pemodori pelati, mozzarella, ciliegine, proscivite crude, parmigiano, basilige




Yano
Guaglio

Mouapenna, ryaH4ane, napMesad; YEpHbd Tpdens, Dag

- 4 e L
Mozzarella, guanciale, parmigione, tarfuft




