Be3yBumMaHa
la Vesuviana

NMpoBona, nomugopsbl CaH-MapuaHo, napMe3aH, 6a3nnnk, YEpHbIA nepew, 0N. Macnao

Provola, pomodori San Marzano, parmigiano, basilico, pepe nero, olio evo

1200#®

+39

PIZZERIA & MOZZARELLA BAR

roTOBUM C UTANTNEN B CEPALE N C IOBOBbLIO K NI0AAM U
CTPAHE, KOTOPAA HAC NPUHANA. APYTWNX CEKPETOB HET!

AL L DI

Jleonapdoesie y30pbl HAG 6OPMUKAX NUYYbl — NPU3HAK a6COMOMHO020 Kayecmea, 001200 pepmeHmayuu u
M2HOBEHHO020 8binekKaHUS 8 Hawel 0poesaHOU neyu

bydanuHa 990 MaHba-MaHbs 2.1 2000 A’'Pocca 2.0 2100
MHabaBONaTa 1650 ABpopa 1500 B 4ecTb TéTU AHHamapus
Masctpo Kasapo 3.0 1358 CkyHuLLo (KanbuoHe) 1550 pokayuua c PO3MapUHOM 350
MapuHapa CbanbaTa 1550 BesyBunaHa 1200 ¢ okauua ¢ napmesaHom 650
Kop-a-Kop 1850 Tepesa 2.1 1300
. o ~ XOoTnTe 4ero-To HOBOro?
cupom o conet axesceusoxc s mpyonad wusmesnod cumponss Monpo6yiiTe aBTOpCKyto MULLY

pecial OT Hawero MNuyuanono

CAJ1ATDI

B yeHmpe Hawez2o 8HUMOHUSA — 8bICOKOKAYECMBEHHbIE UH2pedueHmMsl 0m muwjamesabHO 0MoBPaHHbIX
/I0KA/NbHbIX npou3godumesell

Canat 3enéHsblli C Myccom m3 1350 CanaT ¢ KYpUHOU rpyAKOW U aBOKaAO 1450
PUKOTTbI Canat c TyHUuoM EnnoyduH Tataku 1250
Ténnbld canat c KpeBeTKamm 1450 Ha Wnaxke

ByppaTa ¢ nomugopamu @ 1350 Mouapenna 6ybanvHa ¢ TomaTamu 1450

PPUTIOP N SAKYCKM

Sm6aemoli Heanoaumarckozo street food sensemcs s3HameHumoe cuoppo fritto

KapTodenbHble KpoKeTbl CO LUMNEKOM 500 Tpno 6pyckeTT 1650
MaHuepoTTM 2 WT. 590 MapMungxaHa ns 6aknaxaHoB 1100
Mouapenna no-MuaaHCcKu 500 50 rp
dpuTTaTHA U3 NacThl 1250 BaneHble noMugopbl B Macne 450
ApaH4nHUN 60S10HbE3E 550 ApPTULIOKMN NO-AepeBeHCKM 450
PpuTTO MUCTO 500 OnuBKK 3enéHsble 300

kKapTopenbHble KpokeTbl/MoLapenna no-MmnaHcku/
apaH4YnMHN 60/M0HbE3E

Ecnn y Bac ecTb anneprua Ha Kako-nmb6o npoAyKT, obA3aTenbHO npegynpeante o6 3ToM opuLmMaHTa.



PIZZERIA +39 Tepe3a 2 . ‘|
CANIOMEPUSA Te resd 2 . ]

50 rp
P —— MpouyTro xerro 450 Molapennasmyse W pukeTiLy Gaxnaxarloc SRR RRITCLRge -1,
PukoTtta 100 rp 200 CanamMun Hanonu 550 4 - g : '
Mozzarella, mousse di ricotta, melanzane al forno, pomodorini semicerchi,
Mouapenna 6ydannra 150 rp 590 Mopragenna 450 pomodori pelati, parmigiano, basilico, olio evo
YUnnoeaxunne 30 rp 1 wT 100 CanaMm cnbAHaTa NMKaHTHasA 550 .
Ctpauatenna 100 rp 500 CanamMu MunaHo 550
Ckamopuya 100 rp 500 Bpesaona 750
Ckamopua konyéHasa 100 rp 500 MpowyTTO KPyAoO 850
MpoBona konuéHas 150 rp 650 MaH4eTTa 550
Byppata 150 rp 650 Wnek 550
CtpakkmHo 100 rp 650
Kaunmopukotrta 50 rp 250 Fpana fasano 500
Kaunokasanno 50 rp 350 rlexopuno 700
FfoproHsona 500
MapmesaH 700
ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 TP 3750
CBeXxeCTb N HaTypasbHOCTb HALIWX CbiIpOB CO6CTBEHHOINO NPON3BOACTBA
ACCOPTUM NMTAJTIbAHCKMMX OE/TMKATECOB
CpeamsemMHOMOPCKUM BKYC: MACHDbIE AernMKaTeCbl U Cbipbil
HA 2 NMEPCOHbBI 5000
HA 4 MEPCOHBI 9900

MACTA N CVIbl

LL(eapa,q nacma 6pOH3OSOU 8bIMAMCKU U CE30HHbIE CYyNnbl, NnpucoMmMoesieHHble C UCMUHHOU cmpacmero U yeaxceHuUem K mpaauqu,q/w

Cyn YaHdoTTa 790 PaBuonn anna napmmgxaHa 1650
KpeMm-cyn c 3e/1éHbIM FOPOLIKOM © 1300 PnsoTTo anna neckatopa 2250
Kanemapamu HbOKKN NO-COPPEHTUICKN 950
CkbsAdoHe ali 3 nomogopwu 1650

NTAJIbAHCKAA K/ITACCUKA

Tpaduyuu, komopele MOX¥HO nonpo6oeams Ha ekyc MARULO

Macta AMaTpuumaHa 1450 A3nTn puratn anna gxeHosese 1850
PuratoHun KapboHapa 1450 CnareTtn Anbo ONNO C FrpeL KM Opexom 790
Makkapuennu Ka4vo 3 nene 1100 CnareTTu anjo ckapnapbenso 1200

Ecnu y Bac ecTb anneprusa Ha Kakor-nnmb6o npoaykT, obsi3aTenbHO npegynpeante ob aTom opuymaHTa.




PIZZERIA +39

MaHba-MaHbsa 2.1
MCIQ”CI'MCIQHCI 2 . ] BTOPbLIE B/IIOOA

Msico u pel6y 045 Hawux 64100 Mel 3aKynaem y mujamesneHo omo6paHHbIX 10KAAbHLIX NOCMABU{UKOB

Mouapenna, 6yppata, MopTaZenna, KpemM M3 U3 NPOBONbIbI, pUCTaLIKOBAs NacTa,
niope M3 NONyBsANEHbIX Yeppu, 6asnnmk, ¢uctawkosasa nygpa, on. Macno

) . . . . KoToneTTa nmo-MmnaHcKu 1100 Cubac Ha rpune c 3e/IéHbIM CcaslaToM 2250
éma di provola, crema di pistacchio, puré di
. . . N KMHoa
vere di ¢ acchio; olioweva TensiTuHa c 6enbiMu rpnubamu 2900
- v
»~ - - Byprep +39 ¢ kapTodenem bpu 1300 Kanbmap EpaTEH CO Cpeiu3eMHOMOPCKOW 1650
3anpaBKoli
OECEPTDI
MomeHmMbl 4ucmo20 UckyuweHuUs
PomoBas 6aba nmo-Heano/IMTaHCKU 750 PnkoTTa c rpyweri 850
Tupamuncy 850 MnHbONAaTa 900
Cnunnuninckoe KaHHono 1 wT 200

by Farisi€Co

TB0pyeckad cB06O0MA - Heu3MeHHaA COCTABAAKWAA HaWed KYXHM:
Aneccawapo Cumuonu u Anekcawlip CAyty pacckasbiBawt o
CPeflM3eMHOMODCKOM KYXHe Ge3 rpaHuL # WabnoHoB.

x “Napoletanita™ npossnserca We 8 TOM, YTO OHM MepeHOCAT
Heanonb Ha Tapenky, a B TOM, 4TO OHW PacCYXdawT, AYManT W
TBODAT, COXPaHAA CBA3b C POLHOW 3eMNéi v BnNneTad B Heé CBOW
XU3HEHHbIA ONbIT.

Heanonb 8cerna s <

Bce LieHbl yKa3aHbl B py6nsx




Kop-a-Ko
+39 CoFr) a COFI)’

Mouapenna, NpowWyTTO KOTTO, XXapeHble WaMNUHbOHbLI, apTULIOKN, ONNBKU
TagXacku, NoOMUAopblI NenaTn, operaHo, 6asnnunk, oi. Macao

Mozzarella, prosciutto cotto, champignon fritti, carciofi, olive taggiasche,
PIZZERIA & MOZZARELLA BAR P pig 99
pomodori pelati, origano, basilico, olio evo

CUCINIAMO CON L'ITALIA NEL CUORE X fa i 'l 85 O :P
E L'AMORE PER IL POPOLO CHE CI OSPITA. NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI! . _

PIZZE

Le micro-bruciature e la caratteristica leopardata sul cornicione alveolato della nostra pizza
sono segni di qualita assoluta, lunga lievitazione e cottura istantanea nel nostro forno a legna

Bufalina 990 Magna Magna 2.1 2000 A’Rossa ) 2100
Indiavolata §_ 1650 Avurora 1500 Pensendo azia Annamaria
Maestro Casaro 3.0 1350 Scugnizzo (Calzone) 1550 . .

. . ) ocaccia con rosmarino 350
Marinara Sbagliata 1550 La Vesuviana 1200 Focaccia con parmiaiano 650
Cor-a-Cor 1850 Teresa 2.1 1300 P 9

Il '15% dalla vendita di questa pizza viene donata a Vuoi CIUOICOSG di nuovo? Prova la piZZCl
sostegno dei bambini meno fortunati e delle famiglie in )

difficolta Special del nostro maestro Pizzaiolo

INSALATE

Il nostro focus é su ingredienti di alta qualita provenienti da produttori locali accuratamente selezionati

Insalata verde con mousse di ricotta 1350 Insalata di pollo e avocado 1450
Insalata tiepida con gamberi 1450 Insalata con spiedini di tonno Yellowfin 1250
Burrata con pomodori @ 1350 Mozzarella bufalina con pomodori 1450

FRITTI E SFIZIOSITA

L'emblema dello street food napoletano é il famoso cuoppo fritto

Crocchette di patate con speck 500 Tris di bruschette 1650
Panzerotti 2 pz. 590 Parmigiana di melanzane 1100
Mozzarella alla milanese 450 50 gr
Arancini bolognese 550 Pomodori secchi sott’olio 450
Frittatina di pasta 1250 Carciofi sott’olio 450
Fritto misto 500 Olive verdi 300

crocchette/mozzarella alla milanese/arancini bolognese

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere




PIZZERIA +39

SALUMERIA
50 gr
| nostri latticini Prosciutto cotto 450
Ricotta 100 gr 200 Salame napoli 550
Mozzarella bufalina 150 gr 590 Mortadella 450
Ciliegine 30 gr 1 pezzo 100 Salame spianata piccante 550
Stracciatella 100 gr 500 Salame milano 550
Scamorza 100 gr 500 Bresaola 750
Scamorza affumicata 100 gr 500 Prosciutto crudo 850
Provola affumicata 150 gr 650 Pancetta 550
Burrata 150 gr 650 Speck 550
Stracchino 100 gr 650
Grana Padano 500
Cacioricotta 50 gr 250
Pecorino 700
Caciocavallo 50 gr 350
Gorgonzola 500
Parmigiano 700
ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR 3750
Freschezza e artiginalita dei formaggi di nostra produzione
SELEZIONE DI SPECIALITA ITALIANE
Gusto mediterraneo in un tagliere
PER 2 PERSONE 5000
PER 4 PERSONE 9900
PRIMI PIATTI
Pregiata pasta trafilata al bronzo e zuppe di stagione preparate con vera passione e rispetto per le tradizioni
Zuppa Cianfotta 790 Ravioli alla parmigiana 1650
Vellutata di piselli con calamari 1300 Risotto alla pescatora 2250
Schiaffone ai tre pomodori 1650 Gnochi alla sorrentina 950
CLASSICO ITALIANO
Tradizioni da assaporare  MARULO
Pasta all’Amatriciana 1450 Ziti rigati alla genovese 1850
Rigatoni alla Carbonara 1450 Spaghetti aglio, olio e noci 790
Paccarielli cacio e pepe 1100 Spaghetti allo scarpariello 1200

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere




PIZZERIA +39

SECONDI PIATTI

La nostra carne e il nostro pesce provengono da fornitori locali accuratamente selezionati

Cotoletta alla milanese
Vitello con funghi porcini

Burger +39 con patatine fritte

Baba napoletano
Tiramisu

Cannolo siciliano 1 pz.

Napoli sempre nel <

Tutti i prezzi sono indicati in Rubli

1100 Spigola alla griglia con insalata verde e 2250
2000 quinoa
1300 Calamaro gratinato con condimento 1650

mediterraneo

DOLCI

Momenti di pura tentazione

750 Ricotta e pera 850
850 Pignolata 900
200

by Parisi&Co

La liberta creativa é un punto fermo nella nostra cucina:
Alessandro Simioli e Aleksandr Slutu raccontano una cucina
mediterranea senza confini e Senza schemi.

La loro napoletanita non si traduce nel portare Napoli nel piatto,
ma nel modo di ragionare, pensare e creare, rimanendo legati alla
terra d"origine e agli intrecci di esperienze vissute.

MIHAbABOMIATA

Indiavolata

floMuaopbl nefatii, MoLlapenia, canaMi cnbaHaTa NMKaHTHas,

;" onun Tagxackun, 6a3nnmk

Pomodori pelati, mozzarella, sa pianata piccante,
ol e tag e basilico
Y | he, be




MascTpo Kasapo 3.0 MapnHapa CbanbsaTa
Maestro Casaro 3.0 arinara Sbagliata

Mouapenna, roproHsona, NnpoBosia, Mycc U3 pUKOTTbl, MapMe3aH, YNTCbl N3
napmMmesaHa, operaHo
- NMomuaopsbl CaH-MapuaHoO, cTpayaTtenna, aH4oyCbl, ONNBKW TajXacku,
ﬁ i T o e $ S Kanepcbl, 6a3snnnkK, operaHo, 4YecHoOK, 0. Macno
.

Mozzarella, gorgonzola, provela, mec

- “ : ‘ Pomodori ' tracciatella, acciughe, olive taggiasche,
] 3 5 O :P pn '; apperi,ﬁrigano, basilico, aglio, olio evo

1550°P
e

-~




A'Pocca 2.0 CkyHuuuyo (KanbuoHe

A’'Rossa 2.0 Scugnizzo (Calzone

Mouapenna, NpowWyTTO KPYAO, YNNbeAXMHE, MOMUAOPbLI NenaTu, s T . Mouapenna, nomugopglinenaTn, pukoTTta, NPoWYTTO KOTTO,
pykona, noMuUAopbl yeppu, 6a3namnk, oa. Macno ik 4 . canamu H N, napMesaH, 6a3nunank, on. Macnao

-~ iF

Moz lla, prosciutto crudo, ciliegine, pomodori pelati, rucola, bEN = ; ZC , pomodori pelati, ricotta, prosciutto cotto,
' asilico, olio evo - ¢ TN e ' ' ~ sala agpli, parmigiano, basilico, olio evo

_ © 1550P

-




	Везувиана La Vesuviana
	Провола, помидоры Сан-Марцано, пармезан, базилик, чёрный перец, ол. масло
	Provola, pomodori San Marzano, parmigiano, basilico, pepe nero, olio evo
	1200₽
	ГОТОВИМ С ИТАЛИЕЙ В СЕРДЦЕ И С ЛЮБОВЬЮ К ЛЮДЯМ И СТРАНЕ, КОТОРАЯ НАС ПРИНЯЛА. ДРУГИХ СЕКРЕТОВ НЕТ!
	ПИЦЦЫ
	САЛАТЫ
	ФРИТЮР И ЗАКУСКИ
	PIZZERIA +39
	САЛЮМЕРИЯ
	АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ ДЕЛИКАТЕСОВ Средиземноморский вкус: мясные деликатесы и сыры
	НА 2 ПЕРСОНЫ
	НА 4 ПЕРСОНЫ
	ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 ГР

	ПАСТА И СУПЫ
	ИТАЛЬЯНСКАЯ КЛАССИКА


	Тереза 2.1 Teresa 2.1
	Моцарелла, мусс из рикотты, баклажан запечённый, черри полувяленые, помидоры пелати, пармезан, базилик, ол. масло
	Mozzarella, mousse di ricotta, melanzane al forno, pomodorini semicerchi, pomodori pelati, parmigiano,  basilico, olio evo
	1300₽

	Манья-Манья 2.1 Magna-Magna 2.1
	Mozzarella, burrata, mortadella, crema di provola, crema di pistacchio, puré di pomodorini semisecchi, basilico, polvere di pistacchio, olio evo
	2000₽
	PIZZERIA +39
	ВТОРЫЕ БЛЮДА
	ДЕСЕРТЫ
	Творческая свобода - неизменная составляющая нашей кухни: Алессандро Симиоли и Александр Слуту рассказывают о средиземноморской кухне без границ и шаблонов. Их “Napoletanità” проявляется не в том, что они переносят Неаполь на тарелку, а в том, что они рассуждают, думают и творят, сохраняя связь с родной землёй и вплетая в неё свой жизненный опыт.
	Неаполь всегда в
	CUCINIAMO CON L'ITALIA NEL CUORE  E L'AMORE PER IL POPOLO CHE CI OSPITA. NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI!


	PIZZE
	INSALATE
	FRITTI E SFIZIOSITÀ



	Kop-a-Kop Сor a Cor
	Mozzarella, prosciutto cotto, champignon fritti, carciofi, olive taggiasche, pomodori pelati, origano, basilico, olio evo
	1850 ₽

	Аврора Aurora
	Mozzarella, prosciutto cotto, parmigiano, basilico, olio evo
	1500 ₽
	PIZZERIA +39
	SALUMERIA
	SELEZIONE DI SPECIALITÀ ITALIANE Gusto mediterraneo in un tagliere
	PER 2 PERSONE
	PER 4 PERSONE
	3750
	5000
	9900

	ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR
	Freschezza e artiginalità dei formaggi di nostra produzione


	PRIMI PIATTI
	CLASSICO ITALIANO

	PIZZERIA +39
	SECONDI PIATTI
	DOLCI
	Napoli sempre nel
	La libertà creativa è un punto fermo nella nostra cucina: Alessandro Simioli e Aleksandr Slutu raccontano una cucina mediterranea senza confini e senza schemi. La loro napoletanità non si traduce nel portare Napoli nel piatto, ma nel modo di ragionare, pensare e creare, rimanendo legati alla terra d’origine e agli intrecci di esperienze vissute.



	Индьяволата Indiavolata
	Pomodori pelati, mozzarella, salame spianata piccante, olive taggiasche, basilico
	1650₽
	Маэстро Казаро 3.0 Maestro Casaro 3.0
	Mozzarella, gorgonzola, provola, mousse di ricotta, parmigiano, origano
	1350₽


	Маринара Сбальята Marinara Sbagliata
	Pomodori San Marzano, stracciatella, acciughe, olive taggiasche,  capperi, origano, basilico, aglio, olio evo
	1550₽

	А’Росса 2.0 А’Rossa 2.0
	Mozzarella, prosciutto crudo, ciliegine, pomodori pelati, rucola, pomodorini, basilico, olio evo
	2100₽

	Скуниццо (Кальцоне) Scugnizzo (Calzone)
	Mozzarella, pomodori pelati, ricotta, prosciutto cotto,  salame napoli, parmigiano, basilico, olio evo
	1550₽


